MILLE-CREPES
Pour 6 a 8 personnes

» Crépes a la biére réalisées avec 250 g de farine (voir recette)
* 150 g de beurre

* 3c.asoupe de rhum

* 3 c. asoupe de vergeoise

» Sucre glace

Préparer les crépes et les laisser refroidir. Elle ne doivent pas se déchirer et donc
étre un peu épaisses.

Faire ramollir le beurre et y incorporer le rhum et la vergeoise.

Poser sur une assiette plate une premiére crépe puis tartiner du mélange au beurre,
poser une deuxiéme crépe et recommencer jusqu'a la derniére crépe sur laquelle on
met un peu de sucre glace au moment de servir.

Réserver au frigo, servir bien frais.
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